
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

Bocal marchande de fruits créole 
 
Matériel : 
 
Porcelaine à modeler blanche, rouge, jaune, verte,  caramel, marron foncé 
Emporte pièce rond 12 cm 
Mirette 8 mm et 2mm 
Ebauchoir 
Moule silicone fruits  
Rouleau 
Roulette 
Seringue extrudeuse   
Cure-dent 
Une petite fleur (moulée ou artificielle) 
Cléocol 
Craie pastelle ou fard rouille   
Peinture, pinceaux 
wire fin doré 
une paille 
papier sulfurisé 
un bocal à confiture 
Machine à réaliser des plaques (facultatif) 
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Comment faire ? 
 
Napperon : étalez la pâte blanche sur 2mm coupez un cercle de 12cm, marquez avec le 
tampon ou la feuille de texture, festonnez le tour à la mirette (8mm) puis trouez chaque feston 
avec la paille. Collez sur le couvercle et formez les plis entre les doigts sans écraser. 

  

 
 
 
 
Etaler finement un boudin jaune, un boudin vert pour en faire des rubans de différentes 
largeurs, réserver  sous un film étirable. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Etaler sur le papier sulfurisé la pâte rouge finement, placer dessus les rubans comme illustré, 
repasser le rouleau par-dessus pour faire adhérer et créer le motif madras. Découper un cercle 
à l’emporte pièce, festonner le bord. (mettre les chutes à l’abri de l’air sans les remettre en 
boule) 

 
 
 
 
Modeler une boule de 3 cm, retourner le madras et coller la boule au centre, former les 
mouvements du tissu et coller sur le couvercle. 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

  
Modeler une boule blanche de 4 cm de diamètre, marquer des plis à l’ébauchoir pour imiter le 
tissu froncé. Coller au centre du couvercle, appuyer le pouce au sommet pour créer une petite 
dépression.  
 
 
Modeler l’encolure et le cou en forme d’entonnoir à partir d’une boule caramel de cm, coller 
dans la dépression. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Modeler la tête  partir d’une boule ovalisée de 2,5 cm, coller 3 petites boulettes pour le nez et 
les narines, coller 2 gouttes aplaties pour les oreilles. Creuser les narines et les oreilles avec la 
mirette 2 mm. Creuser sous la tête l’emplacement du cou avec la mirette 8 mm. 

 
 
 
 
Enfoncer un cure dent dans le cou en laissant dépasser 1,5 cm, planter la tête avec un peu de 
colle. 

 
 
 
 
Mouler des bananes et des ananas, modeler 4 mangues (en mélangeant rouge et jaune), et 
un melon (en mélangeant jaune et vert), réserver. 



 
 
 
 
Eclaircir de la pâte caramel en la mélangeant avec un peu de blanc,  modeler un panier à 
partir d’une boule de 2 cm, marquer la trame de la paille avec l’ébauchoir ; former une 
torsade avec l’extrudeuse, coller autour du panier. Placer les fruits dans le panier, coller sur le 
couvercle. 

  
 
 
 
Modeler les bras à partir de 2 boudins caramel de 6 cm, marquer coudes et poignets, puis 
couper les doigts. Coller les bras sur le corps, placer les mains sur le panier. 

 
 
 



Etaler finement un long ruban de pâte blanche, festonner le bord à la mirette, froncer et coller 
par-dessus l’encolure et les bras. Coller une fleur sur cette collerette. (moulée ou artificielle) 

  
 
 
 
 
Peindre le visage, rosir les joues au pastel, former les boucles d’oreilles créoles en entourant le 
wire autour d’un crayon, couper à la pince et enfoncer une extrémité dans les lobes avec un 
peu de colle. 

 
 
 
Pour les cheveux, faire quelques tortillons de pâte marron en les enroulant autour d’un cure 
dent, coller autour du visage. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Modeler le fichu à partir d’une boule rouge de 4 cm, creuser, marquer les plis et coller sur la 
tête. Découper le nœud dans les chutes du couvercle et coller sur le devant du fichu. 

 
 
Peindre les rayures du madras sur le fichu, détailler l’aspect réaliste des fruits à la peinture. 
Laisser sécher et vernir en mat à la bombe,  
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 

 


